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Current researches: 

- Effect of epoxidized natural rubber on properties of polyvinyl alcohol Thai government 

-  Effect of gelatin extraction conditions and clove extract incorporation on some properties  
of film from bigeye snapper skin gelatinPrince of Songkla University 

-  Properties of gelatin film prepared by thermo-compression molding technique as affected 
by forming conditions Prince of Songkla University 

-  Study on film formation and improvement of properties of film from cuttlefish (Sepia 
pharanois) skin gelatinThai government (NRU project) 

-  Discoloration and its prevention of protein film from red tilapia muscle Thai government 
(NRU project) 

-  Study on functional properties of seaweed extracts and film from fish-skin gelatin 
incorporated with seaweed extract Thai government 

Property improvement of gelatin film using epoxidized natural rubber Thai government 

Awards: 

-   นักวิจัยที่มีผลงานตีพิมพ์สูงสุด 20 อันดับแรก จากฐานข้อมูล ISI ในปี 2009 (พ.ศ. 2552) ของมหาวิทยาลัย
สงขลานรินทร์. งานวันนักวิจัยและนวัตกรรม ม.อ. ประจ าปี 2553 (PSU Researcher & Innovation Day 
2010). มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์. 14-17 พฤษภาคม 2553. 

-   Listed name in the International Biographical Centre (IBC)-Top 100 Educators 2009. The 
International Biographical Centre, Cambridge, England. 

-   Listed name in Who’s Who in the World 2008, Who’s Who Publications, Marquis, USA. 

-   กรรมการที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ดีเด่น ประจ าปี 2550 กลุ่มวิทยาศาสตร์ชีวภาพ เรื่อง “ปัจจัยที่มีผลต่อ
คุณสมบัติฟิล์มโปรตีนกล้ามเนื้อปลาทูแขกและการปรับปรุงคุณสมบัติทางกลและสมบัติการป้องกันการซึมผ่าน
ไอน้ าของฟิล์ม”. มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์. งานวันนักวิจัย ม.อ. ประจ าปี 2551. 16 มิถุนายน 2551. 
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